
左記のはがきにご記入の上、12月5日（月）必着でご郵送
ください。はがき到着後、確認のご連絡をさせていただきます。

お支払方法

現金またはクレジットカードにてお支払いください。
● ホテルにてお受け取りの場合

12月5日（月）までに下記銀行口座へお振込みをお願いいた
します。尚、振込手数料はお客様ご負担でお願いいたします。

● 配達にてお届けの場合

※お届け時間のご指定はご容赦ください。 ※代金引換は承っておりません。
※悪天候などにより、お届け日にお届けできない場合がございますので
　予めご了承ください。

りそな銀行　日本橋支店
普通預金　0333815

振込名:ロテルド甲子園株式会社
TEL.0798-48-1111

阪神

酒蔵通り酒蔵通り

R43

阪神高速神戸線阪神高速神戸線

甲子園球場甲子園球場

コロワ甲子園コロワ甲子園

武庫川女子大武庫川女子大

甲子園 鳴尾

お問い合わせ: 宴会予約 TEL.0798-45-3105

キリトリ線キリトリ線＊はがきを切り取り、切手を貼らずにそのままご投函ください。

差出有効期限
2022年
12月31日まで
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料金受取人払郵便

切手を貼らずに
ご投函ください。

西宮東郵便局
承　認

2301

2022年11月30日（水）までに
お申込みいただくと、お得!

三段重
一段重

1,000円割引
500円割引

※当日消印有効

ご注文方法

商品のお受け取りについて

● 宅配便にてお届けの場合
12月31日（土）チルドゆうパックでお届けいたします。

特典 商品代金を500円割引
● ホテルにてお受け取りの場合三段重

12月31日（土）午前11時から午後5時までにホテル1階
宴会場「鳴尾の間」にてお渡しいたします。

● 宅急便にてお届けの場合
12月30日（金）ヤマト運輸クール宅急便でお届けいたします。

特典 商品代金を500円割引
● ホテルにてお受け取りの場合一段重

12月30日（金）午前11時から午後5時までにホテル1階
宴会場「鳴尾の間」にてお渡しいたします。

更に! ホテルにてお受け取りの場合は 500円割引

ご予約承り締切

12月5日（月）
必着

早期
お申込み
特典



￥38,000三段重（冷蔵）
重箱サイズ 29.5cm×20cm×5.3cm×3段

￥16,000一段重（冷凍）
重箱サイズ 28.5cm×24.6cm×7.2cm

● 料金には、いずれも税金が含まれます。
● ポイント対象外とさせていただきます。
● 数に限りがありますので売り切れの際はご容赦ください。
● 商品到着後はすみやかに開梱し、表示の保存方法に従ってください。
● 消費期限内にお召し上がりください。
● 季節商品につき、一部内容が変更になる場合がございます。

フリガナ

ご芳名

お届け先

備考欄

品　名 料　金 数　量

お渡し方法 □お持ち帰り 
□お届け 

商品代金500円割引

※お届け時間のご指定はご容赦ください。 

以下はお申し込みのお客様とお届け先の住所が異なる場合ご記入ください。

フリガナ

ご注文者様

様

様

ご注文者様
ご住所

ご予約承り締切日 

2022年12月5日（月）必着

キリトリ線

※お届け時間のご指定はご容赦ください。 ※代金引換は承っておりません。
※悪天候などにより、お届け日にお届けできない場合がございますので
　予めご了承ください。

16,000円税込

新春を飾る彩り豊かな 

おせち一段重冷蔵 冷凍
和・洋・中を取り揃えたホテルクオリティの美食を堪能できる

38,000円税込

ヒューイット・オリジナル 
おせち三段重

※お届け時間のご指定はご容赦ください。 ※代金引換は承っておりません。
※悪天候などにより、お届け日にお届けできない場合がございますので
　予めご了承ください。

12月30日（金）午前11時から
午後5時までにホテル1階宴会場
「鳴尾の間」にてお渡しいたします。

12月30日（金）ヤマト運輸クール宅急便で
お届けいたします。

ホテルにてお受け取りの場合

宅急便にてお届けの場合

12/30
（金）

受取・
宅急便

• 海老の旨煮 • 数の子小川巻き • 鮑旨煮 • 鮎柚子煮
• 穂付筍 • 鱒いくら醤油漬け • 赤魚西京焼き
• 紅鮭昆布巻き • ブロッコリーのバジルオイル漬
• 若鶏醤油チーズ焼き • 生ハムマンゴームース
• かに風味水車巻
• 合鴨かんざし など39品目

中国料理
• フカヒレの煮込み3枚（真空）
• 鮑の醤油煮込み • エビのチリソース
• クラゲの冷製 • 鴨ロースの山椒煮込み
• 白菜・胡瓜の甘酢酢漬け・パプリカ
• 窯焼き叉焼 • ミニトマトの甘酢漬け • 胡桃の飴たき
• 寿人参  • 若桃 • 紅白蕪 • 蟹爪の揚物 など16品目

日本料理
• 穴子八幡巻き • 鯛柚庵焼き • 鰤西京焼き • はじかみ
• 蒲鉾 • 紅白膾 • 床節旨煮 • 唐墨
• 寿金団 • 黒豆 • 手毬餅 • 伊達巻き
• 海老芝煮 • いくら醬油漬け • 数の子 • 慈姑
• 昆布巻き • 田作り煮  • 海老芋 • 華蓮根 • 椎茸煮
• 筍 • バイ貝 • 梅人参 • 絹さや など25品目

西洋料理
• 雲丹のマドレーヌ（6個）• 黒毛和牛のローストビーフ
• 魚のテリーヌ • ケークサレ • 自家製コンビーフ
• フレンチキャビア • 鶏砂肝のコンフィ • イセエビ
• スモークサーモンとクリームチーズムース
• 蛸の南仏煮込み • パテドカンパーニュ • オリーブマリネ
• 若鶏のガランティーヌ トリュフ風味 など13品目

12月31日（土）午前11時から
午後5時までにホテル1階宴会場
「鳴尾の間」にてお渡しいたします。

12月31日（土）チルドゆうパックでお届けいたします。

ホテルにてお受け取りの場合

宅配便にてお届けの場合

蟹爪の揚物 など16品目

12/31
（土）

受取・
宅配便

全54品目
全39品目

一の重

二の重

三の重




